


Amarenate, Variegature, Topping

Le amarenate e le ciliege cocktail sono ciliege precandite
in sciroppo aromatizzato rispettivamente all'amarena e
al maraschino.

Adatte per l'utilizzo in gelateria ed in pasticceria.
| topping sono ideali per una facile e gustosa guarnizione
di coppe gelato, torte e semifreddi.

Le variegature, destinate ai laboratori a all'industria del
gelato, sono adatte per la decorazione e la farcitura
e possono essere utilizzate con il variegatore.
| principali gusti sono I'amarena, la fragola, i frutti di

bosco e il cacao.




