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Una linea innovativa creata per venire incontro alla fantasia e creativita del professionista; rappresenta una valida
alternativa ai tradizionali aromi presente sul mercato. Caratterizzata da un’alta percentuale di frutta e pensata per prodotti
da forno lievitati, biscotti, amaretti, frolle, pan di spagna, croissant. Facile da impiegare, per una dose del 8-10%, arricchisce
il prodotto finito, conferendogli una gradevole ed equilibrata nota di frutta che permane nel tempo. La gamma delle referenze
si articola nei seguenti gusti: Albicocca, Amarena, Arancia, Limone, Limoncello, Mandarino e Mela.
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