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MALTEX e OROMALT sono prodotti assolutamente naturali
particolarmente adatti in tutti i processi di lievitazione.
MALTEX e OROMALT possono essere usati in tutti i tipi di pane,
impasti lievitati e prodotti da forno.
MALTEX unisce i vantaggi dell'estratto di malto alla praticità della
polvere. 
MALTEX ha un contenuto enzimatico e di zuccheri fermentescibili
naturali la cui azione sugli impasti comporta tre importanti effetti:
- maggiore attività dei lieviti e volume finale migliorato
- crosta più dorata, sottile e croccante
- gusto e fragranza più elevati
MALTEX e OROMALT non sono additivi e le dosi di utilizzo non
sono limitate da alcuna norma. 
OROMALT ha un contenuto enzimatico naturale la cui azione sugli
impasti comporta fondamentalmente due importanti effetti: produzione
costante e controllata di zuccheri fermentescibili che consentono una
maggiore attività dei lieviti; produzione elevata di destrine che, in fase
di cottura, danno una crosta più dorata, più soffice, più croccante.

A titolo indicativo si fornisce la seguente tabella, precisando che in
ogni caso MALTEX ha un dosaggio del 33% inferiore ad un comune
estratto di malto.
MALTEX e OROMALT devono essere aggiunti all'impasto.

MALTEX              OROMALT
- pane 0,4-1,2      0,5-1,5      sulla farina
- pane in cassetta 0,6-1,7 0,7-2 ”        ”
- filoncino 1-1,7 1-2 ”        ”
- fette biscottate 1-2 1-2 ”        ”
- grissini 1,7-2,7 1-3 ”        ”
- croissant 1-1,7 1-2 ”        ”
- brioche 0,7-1,4  0,7-2 ”        ”
- panettoni 0,7-1,4  0,7-2 ”        ”
- colombe 0,7-1,4  0,7-2 ”        ”
- biscotti secchi 1,4-2 1,5-2,5 ”        ”
- cialde wafer 0,3-0,4 0,7-1 ”        ”
- sfoglia 0,4-0,5 0,7-1 ”        ”
CONFEZIONI: sacchi  da kg 25.
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